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Noslédzies eédienu gatavosanas konkursa “Kad mammas nav majas” finals

Kandavas Lauksaimniecibas
tehnikuma praktisko macibu korpusa
telpas 26. februari projekta “Green
School Dining” ietvaros norisinajas
édienu gatavoSanas konkursa “Kad
mammas nav majas” finals, kura
piedalijas 6 komandas no projekta
pilotskolam: Kandavas Regionalas
pamatskolas - divas komandas no 3.
klases un 6. klases, no Smardes
pamatskolas — tris komandas no 6., 7.
klases un 3. klases un no Zantes
pamatskolas — 6. klases skoléni.

Skoléni finala konkursa gatavoja :
édienu, ar kuru bija uzvaréjusi pirmas kartas konkursa, kas ieprieks$ norisinajas katra

i skola atseviski. Edienu
gatavo8anas laiks bija noteikts 90
mindtes, kura visas komandas art
veiksmigi ieklavas. Peéc é&dienu
pagatavoSanas, katra komanda
prezentéja savu pagatavoto
~ édienu Zdrijai, gluZi ka nopietna
4 kulinarijas  $ova, jo  Zdriju
parstavéja profesionali un zinoSi
eksperti — Kandavas
Lauksaimniecibas tehnikuma
pedagoge Dzintra  Znatnaja,
kafejnicas “Pils” un gimenes
restorana “Narina” Sefpavars Aivis
A , _ Kaulins, lauku sétas “Indani” un
“Istas latvju saimnieces” devitds sezonas uzvarétaja Signe Ezerina un topo$a pavare
Kandavas Lauksaimniecibas tehnikuma audzékne Krista Pole. Zrija vértéja gan to, ka
komanda sadarbojas, kada kartiba uzturéja savu darba vietu, ka bija noformé&jusi savu
recepti un pagatavoto €dienu, gan arT to cik garSigs un sabalanséts bija pagatavotais
édiens.

Péc spraigas cinas un péc zurijas punktu kopsavilkuma édienu gatavo$anas konkursa
finala 1. vietu klasu grupa no 1. — 4. klasei ieguva Kandavas Regionalas pamatskolas 3.
klases skoléni ar pagatavoto édienu “Mocarellas salati” un konkursa 1. vietu klasu grupa
no 5. — 9. klasei ieguva Zantes pamatskolas 6. klase ar pagatavoto édienu “Makaroni
muizas gaume”.



Konkursanti atzina, ka konkurss un ta norise
viniem |oti patika un 3ada veida konkursus ir
nepiecieSams organizét ari nakotné, lai skoléni
apgutu édienu gatavoSanas prasmes, aktualizétu
jautajumus par veseligu un sabalansétu uzturu, ka
art apzinatu to, cik veseligi ir vietéjie un sezonalie
produkti.

Projekta ietvaros Vvél planota meistarklase
pilotskolu pavariem un skoléniem ekskursijas uz
vietéjam lauku saimniecibam.

Projekta “Zalas skolas é&dinasana” meérkis ir
uzlabot édinasanas pakalpojumus skolas un
pirmsskolas izglitibas iestadés, Tpasu uzmanibu
pieversot plasakai biologisku un veseligu produktu
izmantoSanai, ka arT aktivakai skolénu iesaistei.
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